
Al 30-lea cel 
mai legendar 

restaurant 
din lume

conform 
TASTEATLAS







Manolache,
de negru sau 

de verde?

De galben,
Biv Vel Vornice,

       de galben

Primăria de roșu (cu carne)
Ouă ochiuri sau omletă, bacon, șuncă de Praga, 
unt, roșii, baghetă*.

Primăria de verde (fără carne) 
Ouă ochiuri sau omletă, cașcaval, telemea de vacă, 
cremă de brânză, unt, măsline, roșii, 
ardei capia, baghetă*.

Primăria de albastru (cu pește)
Ouă ochiuri sau omletă, somon afumat, ton,
cremă de brânză, ceapă roșie, măsline, roșii cherry,  baghetă*.

Primăria de galben (cu pește)
Bacon, ton, somon afumat, telemea de vacă, 
cremă de brânză, ou, mix de salată, 
ceapă roșie, baghetă*.

Primăria de negru (cu carne)
Guacamole, bacon, ouă ochiuri sau omletă, 
unt, roșii, ardei capia.

Primăria mare (cu carne) 
Salată de vinete coapte, zacuscă de casă, ouă ochiuri, șuncă,
bacon  caș dulce, cașcaval, unt, 

,

440g        45.0

300g        45.0

320g        45.0

320g        45.0

370g        45.0

650g       70.0

Oferta nu se aplică specialităților de cafea
 ce conțin alcool.

Oferta este valabilă zilnic, între 10:00 și 12:00.
Ouăle din rețete sunt ouă ”cage free”. 

O băutură după bunul plac 





ezelicuri
Șoric de Doamne ajută 

Jumări rubensciene (rumene și dolofane) 

Salată de icre Kira din Sulina
Ceapă roșie, măsline Kalamata, icre de crap.

  Chioftele
  Chioftele de miel în lipie cu roșii și sos picant. 
  Ceapă roșie, sos de roșii (semințe de peperoncino, cognac)
   tortilla, pastă de tomate.

Icre de fasole bătută ca la Brăila 
Cu inele de ceapă pricopsită .
Fasole, ceapă, morcovi, țelină, 
soarelui.

Zacuscă de grădină 
Gătită la foc cu lemne. 

Vânăta lu’ Iftene
Vinete coapte pe grătar, preparate la masă cu brânză feta și roșii. 
Vinete, brânză feta, roșii, ceapă roșie, ulei de măsline. 

Salată de vinete proaspete coapte pe grătar 
Dată la masă cu roșii proaspete și ceapă roșie. 

Tartar de curte veche 

Mușchi de vită*, unt, ceapă, murături asortate, ou, cartofi, baghetă*.

Moft franțuzesc
Terină de Foie Gras servită cu jeleu de Grenadine,

Ficat de rață*, lapte, baghetă*, dulceață de ceapă roșie, dulceață de afine.

Oase de vițel cu măduvă 
Pregătite la cuptor cu mirodenii, servite cu baghetă crocantă și hrean.  
Oase de vițel cu măduvă, roșii, baghetă*.

Platoul gospodinei 
Salată de vinete proaspete coapte la grătar, zacuscă gătită la foc 
cu lemne, icre de fasole bătută și roșii. 
Pentru 2 persoane. 

100g       34.0

100g        37.5

100g        30.0

370g       61.0

200g        26.0

200g        37.0

200g        44.0

200g        38.0

100g       89.0
150g               

70g               
80g        79.0

450g        60.0

600g        86.0
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Platou giugiuc  

telemea de vacă,
icre de crap, muștar

Pentru 2 persoane.

Platoul lui Manuc 
Cașcaval pane, chifteluţe de miel, brânză de burduf
rumenită, ruladă de pui (cu șuncă, cașcaval și mentă),
hrean și legume la jar.
Pentru 2 persoane.

Platoul de transhumanță  
Brânză telemea, brânză de burduf în membrană de oaie, babic, 

Pentru 2 persoane.

Tipsie cu brânzeturi proaspete  
Brânzeturi veritabile românești din stânele înalte ale Horezului. 
Brânză telemea proaspătă de vacă, caș proaspăt, telemea proaspătă 
de oaie, măsline, roșii cherry, ceapă roșie)
Pentru 2 persoane.

Bulz ca-n bariera Oborului  
brânză de burduf, cașcaval, ou, telemea 

și smântână încinse în untură și învelite în mămăligă.

700g       93.0

650g       91.0

550g       96.0

950g        93.0

620g        67.0



Salată de la Soare Apune 
Salată mix, porumb, ardei capia, ou ton marinat în ulei 
de măsline presat la rece, miez de nucă, măsline Kalamata, baghetă* 
rumenită cu mirodenii alese. 

Salată grecească  
brânză Feta, ardei 

gras, ceapă roșie, roșii uscate, servită cu foaie de plăcintă arsă la cuptor.

Salată Caesar  
Salată iceberg, piept de pui la grătar, dressing Caesar, parmezan, 
anchois, tortilla crocantă răsucită.

Salată de la Miazăzi
mix de salată, roșii cherry, fasole edamame, avocado, orez negru, 
dressing cu lămâie și dijon, foietaj.

350g        56.0

450g        56.0

270g        56.0

350g        56.0



emuri
300g       43.0

350g       48.0
200g              

525g        49.5

350g        29.0

350g        39.5

300g        34.0

  Ciorbă de miel
  (recomandarea bucătarului) 
  Gât de miel*, ceapă, morcovi, , ou,  
  smântână, ardei capia. 

Borș de crap dunărean, parfumat cu leuștean

Crap, tacâmuri de pește, ardei gras, morcovi, roșii, 
cartofi, borș proaspăt. 

Ciorbă ardelenească de fasole cu afumătură 
servită în pâine
Bacon, ceapă roșie, fasole, morcovi, , roșii 
întregi decojite, oase garf.

Ciorbă tradițională de burtă
, morcov, ceapă, 

smântână, ou. 

Supă cremă ovreiască de linte roșie cu mentă
Servită cu crutoane făcute în casă.
Linte roșie, ardei capia, morcovi, . 

Borș de curcan fanariot
Aripi cu os de curcan, ceapă, morcovi, , ardei 
gras, dovlecei, roșii întregi decojite, borș proaspăt, 
ou.



950g     245.0
200g                  
200g                  

MIEL | OAIE | BERBEC

  Ciolan de miel caramelizat   
  Pregătit la cuptor cu mirodenii și vin  
  roșu
  de fasole verde cu usturoi pulpă de   

unt,   
  fasole verde*, usturoi, ulei de floarea   
  soarelui. 
  Pentru 2 persoane.

*Unitate de măsură a greutății și capacității, egal, aproximativ cu un kilogram sau cu un litru și jumătate.

Ce are zahărul cu mielul? Păi, ciolanul caramelizat 
înseamnă ciocnirea civilizațiilor: Orient și 
Occident, obștea și palatul, într-o singură farfurie.
Această fuziune culinar-culturală se realizează 
vreme de 3 ceasuri în cuptorul în care punem o 
pulpă zdravănă de miel (ce la sfârșit trebuie să 
rămână grea fix cât o oca* pentru fiecare mesean)

cimbru, foi de dafin și, evident, zahăr, catalizato-
rul acestui festin. Vine împreună cu un escadron 
de cartofi copți, fasole verde cu usturoi și o sumă 
de legume coapte.
Ciolanul caramelizat nu are sens decât în porții 
mari ce urmează a fi împărțite între meseni ca 
Balcanii între imperii.

200g       76.0
300g                 

50g                 

  Cokertme de Anatolia
  Pulpă de oaie aleasă îmbrobodită cu  vinete coapte  
  și îmbăiată în iaurt turcesc
  Pulpă de miel, vinete, ceapă, smântână acră, unt, ardei capia,   
  roșii cherry, făină. 

  Tocănița lui Bucur
 cu legume  

  proaspete și ierburi aromate, acompaniată de cartofi   

  Pastramă de berbecuț la ceaun
  Pastramă* frăgezită în vin alb și servită cu    
  mămăligă și mujdei.
 

  Pastramă de berbecuț la jar
  Pastramă* frăgedă pusă pe jar, servită cu    

brânză de burduf în membrană de   
  oaie.

270g       79.0
200g                 

300g       74.0
200g                 

                  

  Frigărui din vechiul Fanar 
  Frigăruie adana servită cu bulgur.
  Carne tocată kebab(180g), roșii(30g), bulgur(100g), tortilla,   
  ardei iute, ceapă roșie, ceapă, ardei capia, ulei floarea soarelui,  
  unt, pastă de tomate. 319 kcal

180g       76.0
300g                 

50g                 

210g       78.0
100g                  
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PORC NAȚIONAL

Pardon madam 
murături asortate 

și mujdei de usturoi.

Sărmăluțe în foi de varză cu mămăliguță și ardei iute 
Carne tocată de porc* , carne tocată de vită* , costiţă afumată, orez, 
bacon, varză murată, pastă de tomate.

Coaste la garniță din Târgu Moșilor
Coaste* 

varză murată.

Scăricică 
Coaste de porc* rumenite, pregătite cu vin și mirodenii servite

 unt și sos Barbeque.

Varza Beizadelei

Pipet de porc, varză calită, foietaj, ardei iute, mix salată, boia.

Ceafă de porc la jar

180g        72.0

180g        45.0

400g       73.0
300g                 

                  

330g       92.0
200g                 

                  

710g      75.0
                 

     61.0300g
300g
150g

200g        51.0

Ciubota curcanului  
Copănel de curcan* rumenit la cuptor cu vin roșu și mirodenii,

unt  și sos de hrean cu smântână. 

Rață Leșească  

Șnițel Imperial 
făină și pesmet.

Piept de curcan* din lumea nouă, la jar

ORĂTĂNII

 64.0
                 

300g
200g

50g

93.0
                 

280g
280g

170g       47.0

Rotisorul oriental
Kebab servit cu orez cu legume. 
pulpă de pui dezosată,  bacon, ardei capia, ardei iute, orez, 
morcovi, cimbru, ulei de floarea soarelui.

150g       59.0
200g



                  

AMESTECATE | TOCATE | AFUMATE

Celebrii Mititei de la Manuc
muștar și ardei iute.  

Tochitură din Moșii Vechi  

, ou ochi și brânză 
telemea rasă.

Platou de cărnuri la jar
Pastramă de vită*, piept de pui, ceafă de porc, file de porc*, mititei, cartofi 

unt, 

Platoul Măcelarului
pulpă dezosată de pui, cartofi la cuptor cu ceapă și 
usturoi, varză murată.

Pleșcoi de Buzău afumați și dați la jar

Halebarda lui Mihai Viteazu 
Tomahawk de vită* Black Angus, ceapă, roșii și unt. 

Antricot de vită din Sudul Americii pe jar 
Antricot de vită* sud-americanservit cu cartofi 

unt și mix de salată.

Moft occidental
burger de vită black* angus  în chiflă pufoasă cu salată iceberg, 

maioneză .

Gulașul din Câmpia Pustei
Gulaș de vită cu spumă de cartof și cenușă de ceapă
Ceafă de vită*, ardei capia, ceapă, morcov, roșii cherry, ardei iute, chimen, 
cartof, smântână

VITĂ

180g      52.0
150g              
50g                 

560g       75.0
                  

180g       55.0
                  

800g   449.0
150g                

                  

200g   168.0
200g                

                  

170g      79.0
150g                

                  

200g      68.0
                  

VEGETARIENE 

Rișcașa pădurii cu ciuperci
Orez, ciuperci pleurotus, hribi, ceapă, ulei de trufe, lapte de cocos. 

Ragu de năut și spanac
Năut, spanac*, roșii uscate, ceapă, nucă de cocos, lapte de cocos, pâine.

Al doilea moft occidental, dar fără carne
Moftul mofturilor occidentale. Chiflă pufoasă, chiftea burger* 
vegetal, guacamole, salată iceberg, roșii, ceapă 
roșie, maioneză

200g     59.0
             

200g      63.0
                  

340g      74.0
                 

                  

600g / 400g / 400g    149.0
                  
                  

550g / 250g / 200g    160.0
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Calcan „Orient Express”  
Jumătate de calcan* pregătit la cuptor cu unt, servit cu 
legume coapte precum odinioară în celebrul Orient Express: 
ardei gras, morcovi, mere, ciuperci și conopidă
Pentru 2-3 persoane.

File de păstrăv de munte, prăjit în mălai sau la grătar  
File de păstrăv, ulei de floarea soarelui. 

Crap românesc prăjit 
crap*

Sturion regal la jar 
Sturion rondele 

1,25kg    332.0
400g                  

100g      40.5
200g               

50g                

       71.0
                  

210g
300g
50 g

100g       20.7
preț

per 100 g

preț
per 100 g

Lipie Fermecată
făină, lapte, ou, drojdie, semințe de susan, semințe de mac.

Pâine de casă pentru o persoană  

Pâine de casă  pentru două persoane

Baghetă rustică*

200g          11.0

150g         13.5

400g        20.0

200g         12.0

TABLE
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Cartofi proaspeți prăjiți  

Orez cu legume
Orez, ceapă, morcovi, ardei gras, ulei de floarea soarelui.

Soté de fasole verde
Fasole verde*, usturoi, ulei de floarea soarelui.

Piure de cartofi
Cartofi, lapte, unt, smântână lichidă.

Cartofi copți
Cartofi, unt, ulei de floarea soarelui.

Legume la abur  
Roșii cherry, ardei gras, morcovi, ciuperci, conopidă*, dovlecei, ulei de floarea 
soarelui.

Mămăligă

Salată asortată
Roșii, castraveți, ardei capia, ceapă roșie, baghetă*.

Salată de varză murată
Varză murată, ulei de floarea soarelui, boia.

Salată de varză albă și roșie

Salată de hribi

Salată dă București
din ardei kapia, numai bună de pus pe rana sufletului
Ardei gras, capia (roșii, usturoi, ulei de floarea soarelui).

Salată verde
Mix de salată, lămâie, dressing de lămâie.

150g        20.5

250g        18.0

200g        20.5

200g       21.0

200g        20.5

300g         10.0

140g       21.5

200g        19.0

200g        15.0

150g        15.0

210g        29.0

150g        28.0

50g        19.0

În rețetele noastre folosim doar cartofi naturali, necongelați, curățați și tăiați manual.



220g       45.0

160g       48.0

150g        35.0

300g       47.0

150g       36.0

140g       45.0

200g       48.0

Tort de ciocolată neagră cu vișine alcoolizate
Făină, ou, zahăr, cacao, margarină, esență de rom, vișine* în alcool, ciocolată.

Pavlova cu sos de zmeură
Cremă de mascarpone cu bezea și fructe (kiwi, portocale și căpșuni).

Desertul casei
Solicitați informații ospătarului. 

Papanași
 brânză proaspătă de vaci cu făină și ou, 

 smântână cremoasă  

Înghețată făcută-n casă
Vanilie, ciocolată, iaurt, fructe de pădure.
 

Dulceața fără de Păcat 
Tort de ciocolată neagră și cafea
Ciocolată fără zahăr, cafea, lapte, unt, făină, ou, brânză mascarpone, pastă de alune 
de pădure.

Ispita Amurgului 
parfumate cu rom servită cu de vanilie și coulis de afine.



 

susan, dioxid de sulf

Grupul City Grill nu adaugă aditivi alimentari pentru gătirea preparatelor 

Produsele marcate cu bold
Produsele congelate sunt marcate cu * 

pentru a lua la pachet produsele neconsumate la masă.

Informatii folositoare

BACȘIȘUL NU E INCLUS
Lasă 

10% de ești mulțămit, 
ori 

12% să te pomenim!

De vrei să știi din ce-s 
plămădite bucatele 
noastre, ce alergen se 
află ori ce spun slovele 
despre valorile 

codul QR și vei afla tot 
ce-i de știut.

Platou de mici        1   32,00
Berea casei           1   19,00
Espresso              1   14,50

-------------------------------
TOTAL (RON):             320,50
Consum puncte OUT4FOOD: -320,50

  

-------------------------------
Platou de mici        1   32,00
Berea casei           1   19,00
Espresso              1   14,50

Platou de mici        1   32,00
Berea casei           1   19,00
Espresso              1   14,50
Salata casei          1   34,00
Platou de mici        1   32,00
Berea casei           1   19,00
Espresso              1   14,50
Tuzlama               1   54,00

Aplicația poate � descarcată din AppStore sau Google Play și poate � folosită în oricare dintre
cele 42 de locații aparținând grupului Gity Grill din București sau Aeroportul Otopeni. 

Descarcă aplicația Out4Food și bucură-te de 
10% acumulați sub formă de puncte, la �ecare comandă. 

1 punct = 1 RON 


